
Couvert artístico opcional		
Couvert por pessoa			 
Frios, pães variados, molho de tomate, 
queijos e outros.
Cesta de pães				  

Capellini al pomodoro						    
Massa italiana al dente, com molho de tomates italianos, manjericão 
e azeite extravirgem de oliva.

Capellini com peito de frango e gorgonzola   			 
Massa italiana al dente, com fatias de peito de frango grelhado 
e molho de queijo gorgonzola.

Capellini com strogonoff à italiana       				  
Massa italiana al dente, com fatias de filé mignon, molho de tomates 
italianos, creme de leite fresco, manjericão e cogumelos paris.

Risoto com cogumelos porcini		   			 
Risoto preparado com arroz italiano carnaroli, queijo parmesão 
e cogumelos porcini.

Risoto cítrico com camarões					        
Risoto preparado com arroz italiano carnaroli, raspas 
de limão e camarões.

Risoto de morango com camarões				       
Risoto preparado com arroz italiano carnaroli, morango, prosecco, 	
gorgonzola e camarões.

Spaghetti com frutos do mar					   
Massa italiana al dente, molho de tomates, manjericão, camarão, 
lula e lagostas.

Spaghetti Lisboeta							     
Massa italiana al dente, com pétalas de bacalhau, cebolas, azeitonas 
pretas, azeite extravirgem e lascas de parmesão.

Salmão Oliver  						    
Salmão com molho de tomates italianos, creme de leite fresco e manjericão.  
Acompanha arroz de ervas.

Salmão ao molho de alcaparras   			 
Salmão, ervas frescas, limão e alcaparras. Acompanha purê de batatas 
gratinado. 

Robalo Citron	    					   
Robalo no azeite extravirgem ao molho de limão, creme de leite fresco e 
alecrim. Acompanha arroz com passas brancas.

Robalo Piemonte	    					   
Robalo no azeite extravirgem ao molho de cogumelos picados com tomates 
italianos, alho e ervas, levemente trufado. Acompanha purê de batatas. 

Bacalhau à Espanhola    					   
Lombo de bacalhau no azeite extravirgem, com batatas, 
azeitonas e molho de tomate.

Bacalhau à Lagareiro   					   
Lombo de bacalhau no azeite extravirgem, alho, azeitonas 
e batatas ao murro.

Bacalhau ao Zé do Pipo            				  
Lombo de bacalhau no azeite extravirgem, com purê de batata, 
brócolis com alho, cebolas e gratinado com queijo parmesão.

Lagosta grelhada      					   
Lagostas grelhadas no azeite extravirgem ao molho café de paris.  
Acompanha arroz com amêndoas.

Camarão ao Alê    						    
Camarões grandes grelhados no azeite extravirgem, alho e ervas.  
Acompanha arroz e batata palha.

Camarão Bangkock      					   
Camarões grandes grelhados no azeite extravirgem, abacaxi, chili, 
molho de tomate ao coco. Acompanha arroz com amêndoas.

Salada Caeser								     
Alface americana com o famoso molho Caeser.

Salada Caeser com peito de frango grelhado 			 
Salada Caeser com fatias de frango grelhado.

Salada Caprese							     
Tomates italianos, rúcula, mozzarela de búfula, azeite extravirgem, 
vinagre balsâmico e manjericão.

Salada Insallata							     
Alface, rúcula, mini tomate italiano, coração da alcachofra, 
castanha de cajú moída, aspargos, manjericão, com azeite 
extravirgem, vinagre balsâmico.

Salada de Carpaccio							         
Alface, rúcula, carpaccio, azeite extravirgem, mostarda dijon, limão, 
manjericão e queijo gorgonzola ou parmesão.

Salada Caeser frutos do mar					   
Salada Caeser com camarão, lagosta e lula grelhados. 

Brusquetas de tomate						    
Pão italiano ao forno com tomate, azeite e manjericão.

Brusquetas napolitanas						    
Pão italianao ao forno com tomate, mozzarela de búfala, 
azeitonas e anchovas.

Azeitonas temperadas     						    
Azeitonas nobres, verdes e negras, marinadas, azeite e ervas finas.

Iscas de Robalo  							     
Iscas de robalo empanadas com tartár azedo.

CEVICHE (individual) 							     
Robalo marinado no limão, cebolas roxas e pimenta dedo de moça.

Linguiça com mostarda dijon					   
Linguiça fatiada. Acompanha molho de mostarda dijon. 

Cogumelos frescos com tomates e ervas  			 
Cogumelos frescos ao forno com tomates, ervas e azeite extravirgem.

Carpaccio Oliver        						    
Carpaccio tradicional com azeite extravirgem, limão, mostarda dijon, 
manjericão fresco e queijo parmesão. 

TARTAR DE SALMÃO   							     
Tartar de salmão com coroa de limão e beijú de tapioca.

Punheta de bacalhau   						    
Lascas de bacalhau do porto marinadas no azeite extravirgem 
e limão com cebolas e azeitonas.

Bolinho de bacalhau   						    
Bolinho de bacalhau da casa. Porção com cinco unidades.

Camarão ao ajillo  						       
Camarões grelhados no azeite extravirgem, alho e chilli.

Pata Negra	   							     
Porção de Pata Negra belota fatiado com 18 meses de cura.

Paella Marinera (prato)
Nossa especialidade aos sábados 

e domingos no almoço!

Paella de Bacalhau (prato)
Às sextas, no almoço, a deliciosa 

Paella de Bacalhau.

BUFFeT DE PaELLA  
Nesta opção, aprecie à vontade a paella do dia, além de uma entrada de cortesia.

Prato da Boa lembrança           
Peça o Risoto de Maçã Verde e Camarões e ganhe a 
cerâmica decorativa da Associação dos Restaurantes 
da Boa Lembrança. Risoto preparado com arroz 
italiano carnaroli, maçã verde, gorgonzola, nozes, 
camarões e breve redução de tabasco.

ANTepASto

1o PratO

NOVO




sALaDAS

2o PratO  de PeiXES

2o PratO de CarNESO primeiro preço refere-se à porção individual.. O segundo, à meia porção.

Filé com mostarda dijon					   
Medalhões de filé mignon ao molho de mostarda dijon.  
Acompanha batata sautê. 

Filé com pimenta preta					   
Medalhões de filé mignon ao molho de pimenta do reino.  
Acompanha batata sautê.                            

Filé ao molho de gorgonzola				  
Medalhões de filé mignon ao molho de queijo gorgonzola.  
Acompanha batata sautê.

Filé com cogumelos frescos				  
Medalhões de filé mignon com cogumelos frescos e molho ao vinho 
madeira. Acompanha risoto de parmesão.

Bife de chorizo       						    
Contra filé “el rancho” de gado precoce, grelhado e preparado 
ao estilo argentino com molho chimichuri. Acompanha batata frita.

Bife de chorizo com risoto na cachaça			 
Contra filé “el rancho” de gado precoce no sal grosso 
acompanhado de risoto na cachaça.

Bife Ancho insallata						   
Bife ancho (ribeye) no sal grosso acompanhado de insallata de rúcula, 
mini tomate italiano, coração da alcachofra, aspargos e azeite trufado.

Steak a fiorentina       					   
Bife ancho (ribeye), “el rancho”, de gado precoce grelhado. Acompanha capellini 
com molho de tomates, vinho tinto, alho, balsâmico, azeite trufado e manjericão.

Picanha café de paris           					   
Picanha maturada tipo Angus grelhada no charbroiler com molho café de 
Paris. Acompanha batata frita.

Picanha brasileira						    
Picanha no sal grosso acompanhada de arroz, farofa de feijão fradinho 
com couve, pimentões vermelhos, bacon e cebola. Molho vinagrete à parte.

Costeletas de cordeiro ao alecrim        			 
Carré de cordeiro, corte francês, grelhado, com molho de alecrim. 
Acompanha capeline ao dente. 

Costeletas de cordeiro com risoto porcini 		
Carré de cordeiro, corte francês, grelhado, com molho de vinho. 
Acompanha risoto porcini.

PRIME RIB COM CAPELLINI AO TRIPLO BURRO OU INSALATA		
Prime Rib Angus de gado precoce com capellini ao Triplo Burro ou Insalata 
(você escolhe) e crispy de rúcula.



Frutas da estação.   							     

Frutas da estação flambadas com sorvete.    			 

Creme de papaia com Cassis.  					   

Ponderación: massa folheada com doce de leite argentino, 

chantily e raspas de limão.						    

Petit gateau de chocolate com sorvete.     			 

Petit gateau de nozes caramelizadas com sorvete e mel.     	

Picolé Diletto Gelato italiano (consultar cardápio).

Whisky Deluxe
J. Walker Blue Label    		
J. Walker Gold Label 18 anos  	  
J. Walker Green Label 15 anos  
12 anos
J. Walker Black Label 		

Wisky Standard
J.Walker Red Label 		
Black White 			 
Tennessee Whiskey
Jack Daniel’s 			 
Conhaque
Henessy XO 			 
Henessy VSOP			

Cointreau			 
Pessego Peachtree		
Nozes Nocello		
Amarula			 
Bayles				  

Colorado Cauim (Pilsen com Mandioca)	   	
Colorado Appia (Weiss com Mel)		    	
Colorado Indica (India Pale Ale com Rapadura) 	
Colorado Demoiselle (Porter com Café)	   	

Vodka Super Premium
Ciroc 				         
Ketel One			        
Caipi Frutas
Vodka Ciroc com frutas		       
Vodka Ketel One com frutas	      
Vodka Nacional com frutas	      
Saquê com frutas 		       
Rum com frutas			        
Cachaça Nêga Fulô com frutas	     
Gim 			          
Tanqueray Ten		                   
Tanqueray 			          

Vodka NacIONAL		
Rum ZACAPA			 
Saquê JUN DAITI		   
Cachaça PREMIUM			 
Nêga Fulô 			    
CACHAÇA			    
TEQUILA PREMIUM
Don Julio			 
Tequila				 
Martini 			 

Frangélico			 
Diego Zamora 43		
Chartreuse			 
Limoncello			 
Drambuie			 
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Reservas e 
eventos 
61 3323-5961

LicOres

DriNk’s EspeCiaiS

CAIPIS E DRINK’s 
EM DOBRO
TODA QUINTA
17H às 21H

DesTILadOS

Clube do Whisky

CerVejaS EspECiaiS

Água Mineral       							     
Água Mineral importada						    
Refrigerantes								      
Citrus / Club Soda							     
Água de Coco 							     
Sucos Especiais							     
Café expresso								     
Chás especiais								     
COQUETEL DE FRUTAS							     
Suco de uva natural - Casa Valduga				  
Red Bull								      

SODA ITALIANA
Cramberry								      
Frutas Vermelhas							     
Maça Verde								      
Pêssego								      
LIMÃO SICILIANO							     

CHOPP E CERVEJA
Chopp									      
Cerveja Heineken							     
Cerveja Stella Artois							     
Cerveja Devassa Loira					   
Cerveja Devassa Negra						    
Cerveja Devassa Ruiva							    
Cerveja sem Álcool						    

BaR

SObrEmeSAS

www.bomgastronomia.com.br
G A S T R O N O M I A

CIROC Lady F								      
Vodka Ciroc, lichia, curaçau blue e creme de cassis.

Cosmopolitan							     
Vodka Ketel One, cointreau, suco de cranberry e limão.

Lichia Dry								      
Calda de lichia com Ketel One.

Ronaldo’s Drink							     
Vodka Ketel One, suco de abacaxi, suco de laranja, granadini.

Oliver Tini 								      
Vodka Ketel One, vermonth seco e azeitona.

PERFECT 10 MARTINI							     
Gim Tanqueray Ten mesclado com vermute extra seco.

Margarita								      
Tequila, cointreau e suco de limão em copo decorado com sal.	  

Kir Royal								      
Espumante, licor de cassis e cereja.

Freezer									      
Espumante, morango e açúcar.

Whisky Sauer								      
Whisky, suco de limão e açúcar.

Blood Mary								      
Suco de tomate temperado e vodka.

Mojito Original	 						    
Rum, hortelã, limão e água gaseificada.

Mojito Strawberry							     
Rum, hortelã, limão, morango e água gaseificada.

Blue Label tem uma seleção inigualável de mais de trinta e cinco maltes na sua 
composição, o que garante a sua superioridade. Possui aroma doce amadeirado, 
cravo-da-índia e doce de manteiga e sabor rico com mel. A marca Johnnie 
Wlaker existe desde 1920, sendo, hoje, o whisky escocês mais vendido no 
mundo. No Brasil, Johnnie Walker é sinônimo de categoria.

Blue Label Garrafa 690,00


